
Menu de Celebração de Natal
Almoço ou Jantar

Bebida de Boas-vindas
Flute de espumante "Messias"

Couvert na mesa
Manteiga composta, azeitonas, dip do chef, azeitonas, pastéis de bacalhau

Entradas
Gambas crocantes com chutney de manga e molho de lima
Carpaccio de novilho, parmesão, alcaparras, rúcula e limão

Cocktail de camarão com abacate e molho cocktail
(v) Creme de couve flor com amêndoa e azeite trufado

Pratos Principais
Lombo de bacalhau com broa, batata gratinada e espargos
Polvo no forno com puré batata doce e coulis de pimentos

Peru recheado com queijo, espinafres e frutos secos com arroz selvagem
Costeletas de borrego com batata gratinada e molho de menta

(v) Ragu de abóbora, espinafres e arroz de pistáchios

Buffet de Sobremesas Natalícias
Sonhos, arroz doce, bolo rainha, bolo de chocolate e fruta laminada

Bebidas incluídas:
“Terra dos lobos” branco, tinto ou rosé, água, refrigerantes, café ou chá

40€ por pessoa 
(Menu inclui bebida de boas-vindas, 1 entrada, 1 prato principal, buffet de sobremesas e bebidas) 

Reservas de jantar disponíveis para grupos com um mínimo de 20 pessoas

Estamos ao dispor para propor um outro menu de acordo com as necessidades do evento
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